ELS VINS
Dissabte, 15 d’octubre a les 12,30 / Diumenge 16, a les 11,00

PRIMER TAST

GUILLEMINA, blanc
Celler Cercavins, Verdú
D. O. Costers del Segre

Cupatge:

50% de sauvignon blanc, 35% verdejo, 15% de gewurstraminer
SEGON TAST

ARNELLÀ, negre
Joan Sambola, Verdú

Elaboració artesana

100 % ull de llebre

12 mesos de criança en bota de roure francès i 12 mesos en ampolla

Dissabte, 15 d’octubre a les 16,30 i 18,00 / Diumenge 16, a les 16,30

TAST ÚNIC

ARNELLÀ, negre
Joan Sambola, Verdú
Elaboració artesana

100 % ull de llebre

12 mesos de criança en bota de roure francès i 12 mesos en ampolla

Les fotografies de la cabana són cortesia de Ricard Gilabert Ros
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